Vorwort

Das Chemische und Veterindruntersuchungsamt (CVUA) Karlsruhe, eines von vier
integrierten Untersuchungsamtern in Baden-Wirttemberg, legt hiermit seinen
Jahresbericht fiir das Jahr 2002 vor.

Um die Untersuchungen bei einer zunehmenden
Produktvielfalt bei Lebensmitteln, Bedarfsgegenstanden und
Kosmetika ohne Personalzuwachs bewaltigen zu konnen,
wurden in den vier CVUAs in Baden-Wirttemberg Unter- §§
suchungsschwerpunkte gebildet. Neben einem Grundstock im
Bereich der Lebensmitteliiberwachung, der in allen Hausern
gleichartig bearbeitet wird, hat sich die Aufgabenteilung durch |
Schwerpunktsbildung fiir bestimmte Arbeitsgebiete, die beson- |
deren apparativen Aufwand, hohen Validierungsbedarf u.a. erfor-
dern, bewahrt und wurde im Berichtsjahr weiter ausgebaut.

Die Planung fiir den zweiten Bauabschnitt des CVUA Karlsruhe
lief das ganze Jahr auf Hochtouren und konnten termingerecht
zum Jahresende abgeschlossen werden. Die europaweite
Ausschreibung konnte nun erfolgen. Die Zusammenfiihrung Dr. Susanne Hartmann,
der drei Standorte (zwei in Karlsruhe und der AuBenstelle fir Amtsleiterin
Diagnostik in Heidelberg) unter ein gemeinsames Dach ist un-
bedingt erforderlich, um die laufenden Kosten zu senken, die
Arbeitssicherheit zu erh6hen und die Integration der Fach-Disziplinen und der
Mitarbeiter zu fordern. Wir hoffen sehr, dass trotz knapper Haushaltsreserven
der begonnene Weg zur raumlichen Integration fortgesetzt und mit einem
Erweiterungsbau noch in diesem Jahr begonnen wird.

Am ,Tag der offenen Tar" im Juni wurden wir mit einem riesigen Besucherstrom
flir die vorangegangenen Anstrengungen belohnt. Obwohl es ein sehr heiBer
Sommertag war, kamen Uber 1100 duBerst interessierte Besucher. Den Rahmen
bildeten Vortrage, Experimente, Wettbewerbe. Die Begeisterung
der Besucher war die beste Motivation fir uns alle.

Weiterhin konnten wir hochkaratigen Gasten unsere Arbeit
prasentieren: Herrn MdL Oettinger, Herrn Staatsrat Prof. Dr.
Beyreuther sowie Herrn Abteilungsleiter Maier vom Ministerium
fur Erndhrung und Landlichen Raum. Wir hoffen auch zukinftig
auf Unterstiitzung bei der Losung unserer Anliegen durch die
politischen Entscheidungstrager.

Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des CVUA Karlsruhe set-
zen sich fiir eine hochqualifizierte Lebensmitteliiberwachung und
einen effizienten Tiergesundheitsschutz ein. Im Jahresbericht,
fachspezifischen Veroffentlichungen, Gremienarbeit bis hin
zur Internetprdasenz, bringen wir uns bei der Darstellung der
Tatigkeit zum Wohl des Verbrauchers ein. Dr. Willi Frank,

stellvertretender Amtsleiter

Fir die im vergangenen Jahr geleistete Arbeit gebiihrt allen
Mitarbeitern Dank und Anerkennung.
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